
 

 

 

 

« STRUCTURES SOCIALES ET CULTURELS »                         
(IME, CAT, CRECHE, EREA, CCAS, MEDIATHEQUE, ASSOCIATION…) 

Prestation dans le cadre du PNNS (Programme national nutrition santé) 

Public Visé : Animation Parent-Enfants / Projet intergénérationnel / Handicap                                                                          

Nombre de participants: de 20 à 50 personnes par ½ journée                                                                                                                                                

Durée de l’atelier : Horaires adaptés à la structure en ½ journée ou journée 

THEME :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Profil des intervenants :                                                                                                                                                                                            

Jacky BEAUCAMP : Maître Boulanger Traiteur, 30 ans expérience                                                                                                                                     

Apport technique : Véhicule et remorque « Fournil », Mobilier,                                                                          

Equipement culinaire, Possibilité de location de tonnelle                                                                                                                                                                                                  

Budget à partir de: 400€ la ½ journée / 650€ la journée  

Riche d’une expérience de 20 ans d’animation (anciennement «  Maison du pain ») 

 Contact : Jacky Beaucamp 06.60.71.51.49  Prestation modulable et personnalisable sur devis 

«  Partageons ensemble nos valeurs et notre plaisir d’animer » 

Ateliers Participatifs alliant le travail collaboratif intergénérationnel et la culture gastronomique suivie d’une 

dégustation en toute convivialité. 

 Exemples d’ateliers proposés : 

Atelier Pain / Brioches / Goûter Maison / Fougasse & Pizza Party 

Tarte au maroilles / Cuisine aux fleurs / Atelier Chocolat / Bar revitalisant  

 Les légumes oubliés / ... 

L’ensemble des Ateliers sont modulables, possibilité également de Co-animation d’ateliers 

 

 

 

Bonus                                                                  

1 Produit à déguster sur 

place  ou                                                 

1 produit à  emporter offert 

Ateliers Saisonniers                                                                                                                                                                  

 

 

Février 

« Le goûter du Carnaval »   
On se déguise et on fabrique des croustillons                   

Toussaint  

« La pizza aux légumes d'automne »         
On réalise notre propre pizza aux légumes 

Pâques  

« Le chocolat de Pâques »            
On Décore par nous même un Œuf en Chocolat                 

Eté  

«  Le goûter de la plage »                                   
On prépare un Goûter équilibré plein de fruits 

Noël  

«  Les biscuits sablés de Noël »                                                        
On confectionne et décore des biscuits traditionnels de Noël 


